Sonneveld

inspiring bakery solutions

In de SonDeal van januari geeft Sonneveld vijftien euro korting bij de aankoop van twee
verpakkingen van alle soorten Sonneveld crémes. Alle combinaties zijn mogelijk.

Deze korting is uitsluitend te verRrijgen via www.sonneveld.com en komt
bovenop de bestaande volumekorting.*

VRAAG ONZE ACCOUNTMANAGERS VOOR MEER INFORMATIE:

Davy Leenaers +32 (0)475 750 309 Davy.Leenaers@Sonneveld.com

Werner Dhondt +32 (0)474 749 129 Werner.Dhondt@sonneveld.com

Karel Vanswijgenhoven +32 (0)474 741 308 Karel.vanswijgenhoven@Sonneveld.com
Erik De Schrijver +32 (0)476 554 158 Erik.DeSchrijver@Sonneveld.com

*Deze actie is geldig voor alle bakkers die worden beleverd via de grossiers en loopt van 1t/m 31 januari 2018
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CREMES VAN GEGARANDEERDE TOPKWALITEIT

Het hoge vetgehalte in de Sonneveld Cremes geeft soepele en toch droge degen die fijn te verwerken zijn. Sonneveld
crémes zijn broodverbetermiddelen in pastavorm die zorgen voor een hoge eindkwaliteit van uw producten en zijn
ideaal voor bakkers die graag werken met vetrijke producten.

ACTIEPRODUCTEN

023797702200 - Créme Supersoft
042761702000 - Créme Supersoft Bruin
023884702200 - Créme Supersoft au Levain
023616702000 - Créme All Round
022334702000 - Créeme Royal

022324702000 - Créme Blanc

042364702000 - Créeme Maltoson

035107702200 - Créeme de Luxe
012186702000 - Creme Classic
051103702000 - Créme Limburgse Vlaai
011125702000 - Créme Lux Wit
023865702200 - Créme Artisan
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Sonneveld

inspiring bakery solutions

Pendant le mois de janvier, Sonneveld vous offre une réduction de 15 euros a l'achat de
deux emballages de créemes Sonneveld. Toutes les combinaisons sont possibles.

Cette reduction, le “SonDeal” n’est disponible que par www.sonneveld.com et
s’ajoute a la reduction existante sur le volume.*

POUR PLUS D'INFORMATIONS, CONTACTEZ NOS COMMERCIAUX:

Davy Leenaers +32 (0)475 750 309 Davy.Leenaers@Sonneveld.com

Werner Dhondt +32 (0)474 749 129 Werner.Dhondt@sonneveld.com

Karel Vanswijgenhoven +32 (0)474 741 308 Karel.vanswijgenhoven@Sonneveld.com
Erik De Schrijver +32 (0)476 554 158 Erik.DeSchrijver@Sonneveld.com

*Cette action est valable pour tous les boulangers livrés par les grossistes jusqu’au 31 Janvier 2018.
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LA GARANTIE DE LA MEILLEURE QUALITE

La forte teneur en matiéres grasses donne des pates a la fois souples et séches, faciles a travailler. Les améliorants
de panification en pate de Sonneveld donnent des produits finis d’excellente qualité et ils sont particulierement
recommandeés pour les boulangers qui aiment travailler avec des produits riches en matiére grasse.

PRODUITS D’ACTION

023797702200 - Créme Supersoft 035107702200 - Créeme de Luxe
042761702000 - Créme Supersoft Bruin 012186702000 - Créeme Classic

023884702200 - Créme Supersoft au Levain 051103702000 - Créme Limburgse Vlaai
023616702000 - Créme All Round 011125702000 - Creme Lux Wit
022334702000 - Créeme Royal 023865702200 - Créme Artisan
022324702000 - Créme Blanc

042364702000 - Créeme Maltoson
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Food Ingredients



