Cher partenaire, Chére partenaire,

Pour réaliser des gateaux brillants de créativité et exécutés de main de maitre, chaque chef a évidemment
besoin d’un produit de qualité supérieure. Une creme qui soit délicieusement légére tout en donnant un
résultat ferme, qui garde longtemps sa tenue pour une superbe présentation. Grace aux Spécialités de
Patisserie Debic, vous avez le tout a la fois. Elles constituent la créme des crémes, en vous offrant des
possibilités de variations infinies.

Et ce nouveaux action aussi, c’est une créme

Jusqu’au 28/06/2019 inclus nous organisons une action avec nos Spécialités de Patisserie Debic. Pour une
commande de 3 colis de Spécialités de Patisserie Debic, vos clients regoivent un kit ‘techniques de
dressage’ gratuit. Dans ce kit ils trouvent des tas d’attributs a mettre en ceuvre toute de suite pour les plus
belles décorations en creme fouettée. De cette fagon ils peuvent ravir ses clients et générer plus de revenus.

Comment ¢a marche ?

Clients qui passent une commande de Spécialités de Patisserie Debic sur le site d’action regoivent le kit
gratuit par courrier. Cette action est valable sur une commande de 3 colis Debic Tenue & Foisonnement,
Debic Prima Blanca et/ou Debic Duo. Vos clients peuvent combiner les 3 Spécialités de Patisserie Debic
entre elles pour obtenir le nombre de colis voulu.

Faites profiter vos clients et communiquez cette action.
Passez votre commande sur Www.debicpromotions.be/fr/techniquesdedressage.

KIT TECHNIQUES DE DRESSAGE GRATUIT*

- 5 douilles pour différentes
techniques de dressage

- 2 rouleaux de poches a douille

- 2 racloirs

- 1 bol a mélange (6 L)

* Cette action est valable jusqu’au 28/06/2019 inclus et jusqu’a
épuisement du stock. On peut combiner les 3 Spécialités de Patisserie
Debic entre elles pour obtenir le nombre de colis voulu.

La commande Debic sera livrée par vous. On regoit le kit gratuit par
courrier dans les six semaines. Maximum 1 kit gratuit par client.




