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“GET READY TO DIVE 
INTO A WORLD OF 
BOLD FLAVORS

your taste buds are 
in for a treat!

Het geheim van elk smaakpapil-prikkelend gerecht? 
Dat is de saus of vinaigrette van Délino. Het is de 
verbindende factor tussen smaken en mensen. En dat 
willen we als familiebedrijf voeden.

Al meer dan 40 jaar combineren we traditie & innovatie 
door te werken met topingrediënten - dat proef 
je in elke druppel. Van de klassieke favorieten, tot 
verrassende combinaties die je uitnodigen om nieuwe 
smaken te ontdekken.

De term sauces staat niet alleen voor onze heerlijke 
sauzen maar ook voor de waarden  
die ons onderscheiden.

Le secret d’un plat qui réveille les papilles ?  La sauce 
ou la vinaigrette de Délino. C’est le lien entre les 
saveurs et les gens. Et c’est ce que nous voulons 
entretenir en tant qu’entreprise familiale.

Depuis plus de 40 ans nous combinons tradition et 
innovation en travaillant avec des ingrédients de 
premier choix - vous pouvez le sentir dans chaque 
goutte. Des classiques aux combinaisons surprenantes 
qui vous invitent à découvrir de nouvelles saveurs.

Le terme sauces ne représente pas seulement nos 
délicieuses sauces, mais aussi les valeurs  
qui nous distinguent.

We bieden niet alleen de meest verfijnde sauzen 
met unieke smaken, maar we nemen ook 
verantwoordelijkheid in alles wat we doen. Vertrouwen 
en betrouwbaarheid staan centraal in onze werkwijze. 
We werken nauw samen met klanten, teamleden en 
leveranciers om het beste assortiment te creëren, 
waarbij respect, begrip en teamwork ons sterker 
maken. We zetten ons in voor duurzaamheid in onze 
processen en werkwijzen, zodat we bijdragen aan 
langetermijngroei en een positieve impact op het 
milieu en de samenleving.

Non seulement nous proposons les sauces les plus 
raffinées aux saveurs uniques, mais nous assumons 
également nos responsabilités dans tout ce que nous 
faisons. La confiance et la fiabilité sont au cœur de 
notre approche. Nous collaborons étroitement avec 
nos clients, nos équipes et nos fournisseurs pour créer 
la meilleure gamme.  Le respect, la compréhension et 
le travail d’équipe nous rendent plus forts. Nous nous 
engageons à assurer la durabilité de nos processus et 
de nos pratiques, contribuant ainsi à une croissance à 
long terme et à un impact positif sur l’environnement 
et la société.

ELKE DRUPPEL 
DÉLINO TELT 
CHAQUE GOUTTE  
DE DÉLINO COMPTE  

S.A.U.C.E.S.

Satisfaction

Accountability

Collaboration

Uniqueness

Sustainability

Excellence
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VINAIGRETTES & 
DRESSINGS

dressed
to impress

B I E S L O O K D R E S S I N G 
D R E S S I N G  À  L A  C I B O U L E T T E
Een stevige variant van de bieslookvinaigrette.
Une version plus consistante de la vinaigrette à la ciboulette.

C R E A M Y  B A S I S V I N A I G R E T T E
V I N A I G R E T T E  D E  B A S E  C R E A M Y
Een witte, romige basisvinaigrette met een heerlijke smaak.  
Voeg zelf extra’s toe zoals fijne kruiden of wasabi.
Une vinaigrette blanche et crémeuse avec une saveur délicate.  
Parfaite avec des ajouts comme des herbes ou du wasabi.

B I E S L O O K V I N A I G R E T T E 
V I N A I G R E T T E  À  L A  C I B O U L E T T E
Een lichte, frisse vinaigrette, fijn gekruid en verrijkt met kleine stukjes bieslook.
Vinaigrette légère et fraîche, délicatement aromatisée et  
agrémentée de ciboulette finement ciselée.

C A E S A R  D R E S S I N G
Een frisse dressing met een heerlijke kaassmaak.
Un dressing frais avec un délicat goût de fromage.
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5 kg 1 l
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1 l

50 g

50 g

3 kg

2 l

2 l

D E L I G N O  D R E S S I N G
Een dressing met gefermenteerde magere melk en een laag oliegehalte,  
versterkt met zout, mosterd, peper en fijne kruiden.
Dressing à base de lait écrémé fermenté et faible en huile,  
avec sel, moutarde, poivre et fines herbes.

H O N I N G - M O S T E R D  V I N A I G R E T T E 
V I N A I G R E T T E  M I E L - M O U T A R D E
Een zachte vinaigrette met olie, eigeel, mosterd en honing.
Vinaigrette douce à base d’huile végétale, jaune d’œuf,  
moutarde à l’ancienne et miel.

30
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50 g2 l

*

5 kg

Enkel in het voorjaar en zomer verkrijgbaar.
Uniquement disponible au printemps et en été.

*
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K R U I D E N V I N A I G R E T T E 
V I N A I G R E T T E  A U X  H E R B E S
Een half-transparante vinaigrette met azijn, mosterd en een boeket fijne kruiden. 
Vinaigrette semi-transparente à base de vinaigre, moutarde et bouquet de fines herbes.

I T A L I A N  V I N A I G R E T T E  L I G H T
Een caloriearme, licht transparante vinaigrette met Italiaanse kruidenmix (zonder olie).
Vinaigrette light et légère avec un mélange d’herbes italiennes (sans huile).

M A D R A S D R E S S I N G 
Een milde dressing met de smaak van Madras curry. 
Un dressing doux au goût subtil de curry de Madras.

M O S S E L S A U S 
S A U C E  P O U R  M O U L E S
Een saus met een lichte mosterdsmaak, ook te gebruiken als vinaigrette.
Sauce à la moutarde légère, peut également être utilisé comme vinaigrette. 

L I G H T  V I N A I G R E T T E  M E T  T U I N K R U I D E N
L I G H T  V I N A I G R E T T E  A U X  F I N E S  H E R B E S
Een vinaigrette met verlaagd vetgehalte en fijne tuinkruiden zoals peterselie, 
kervel en bieslook.
Vinaigrette allégée en matières grasses, avec fines herbes telles que persil,  
cerfeuil et ciboulette.

M O S T E R D V I N A I G R E T T E 
V I N A I G R E T T E  À  L A  M O U T A R D E
Een dikvloeibare vinaigrette op basis van zachte mosterd. 
Vinaigrette onctueuse à base de moutarde douce.

2 l

2 l

2 l
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P E S T O  D R E S S I N G
Een heerlijke dressing met een Italiaans tintje, op basis van basilicum en kaas.
Un dressing délicieux avec une touche italienne, à base de basilic et de fromage.

1 l

S W E E T  C H I L I  W O K  &  D I P 
Zoet-pikante saus met chili en specerijen. 
Sauce douce et pimentée avec chili et épices.

30
0 

m
l

T H O U S A N D  I S L A N D S  V I N A I G R E T T E
Een vinaigrette op smaak gebracht met tomaat, paprika en mosterd. 
Vinaigrette aromatisée avec tomates, poivrons et moutarde.

30
0 

m
l

2 l

“IF IN DOUBT,  
ADD MORE SAUCE.

the cool
touch

Enkel in het voorjaar en zomer verkrijgbaar.
Uniquement disponible au printemps et en été.

*

*
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KANT-EN-KLARE 
KOUDE SAUZEN
SAUCES FROIDES
PRÊTES À L’EMPLOI

A M É R I C A I N E
Pittige saus met tomaat, wortel en paprika.
Sauce épicée, avec de la tomate, des carottes et du poivron.

A N D A L O U S E
Pittige saus op basis van mosterd en tomaten.
Sauce épicée à base de moutarde et de tomates.

3 l

3 l

B L A C K  P E P P E R
Een saus op basis van olie, azijn en peper. 
Une sauce à base d’huile, vinaigre et poivre.

C O C K T A I L
Klassieke, stevige saus bereid met tomatenpuree en een scheutje echte whisky. 
De cocktail 50g is een vloeibare variant. 
Sauce classique consistante à base de concentré de tomates et parfumée au whisky.  
La Cocktail en 50g est une variante plus liquide

3 l

C U R R Y  S U P E R
Koude currysaus met de typische curcuma-stipjes.
Sauce curry de couleur vert-jaune, typique du curcuma.

H A W A I
Exotische saus verrijkt met fijne kruiden en ananasstukjes. 
Sauce exotique agrémentée de fines herbes et  
de petits morceaux d’ananas.

1 l

1 l

330 ml

330 ml

5 kg

5 kg

5 kg

3 kg

3 kg

3 kg

3 kg

10 kg

10 kg

10 kg

1 l

50 g
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L O O K S A U S
S A U C E  À  L ’ A I L
Een licht vloeibare saus met look.
Sauce à l’ail légèrement liquide.

M A R T I N O
Pikante ketchup.
Ketchup piquant.

M A Y O N ( N ) A I S E  E X T R A
Vaste mayonaise met een wittere kleur dan de standaard Delino-mayonaise, 
met typische spikkels van zwarte peper.
Mayonnaise ferme ayant une couleur plus blanche  
que la mayonnaise standard Delino, avec des particules de poivre noir.

M A Y O N A I S E  H A L F V A S T
M A Y O N N A I S E  D E M I - F E R M E
Traditionele romige mayonaise met 80% olie. 
Mayonnaise traditionnelle et onctueuse avec 80% d’huile végétale.

M A Y O N ( N ) A I S E  M A I S O N
Met de heerlijke smaak van een echte huisgemaakte mayonaise,  
verrijkt met mosterd en peper.
Avec le goût délicieux d’une véritable mayonnaise maison,  
enrichie de moutarde et de poivre.

M A Y O N A I S E  V A S T
M A Y O N N A I S E  F E R M E
Traditionele mayonaise met 80% olie.
Mayonnaise ferme avec 80% d’huile végétale.

1 l

1 l

330 ml

5 kg

3 kg

10 kg

10 kg

3 l 500 gr

3 l

M O S T E R D
M O U T A R D E
Zachte Belgische mosterd. 
Moutarde douce belge.

R O U I L L E
Saus op basis van look, verrijkt met curry, paprika en saffraan.
Sauce à base d’ail, enrichie de curry, paprika et safran.

S A L S A  A Z T E C A
Pittig sausje met tomaat, paprika en een typische Mexicaanse smaak. 
Sauce épicée, aux tomates et aux poivrons, au goût typiquement mexicain. 

S A M O U R A I
Pikante saus met rode chilipepers. 
Sauce piquante aux chilis rouges.

T A R T A A R S A U S
S A U C E  T A R T A R E
Romige saus verrijkt met ui en peterselie.
Sauce onctueuse enrichie aux oignons et au persil.

T O M A T O  K E T C H U P 
Echte ketchup boordevol rijpe tomaten die zorgen voor  
een authentieke en evenwichtige smaak. 
Ketchup typique, riche en tomates mûres, apportant 
une saveur authentique et équilibrée.

3 l 1 l
3 kg

500 gr

1 l
3 kg 3 l

1 l3 l5 kg 3 kg 330 ml

1 l3 l5,6 kg

1 l
3 kg
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KANT-EN-KLARE 
WARME SAUZEN
SAUCES CHAUDES
PRÊTES À L’EMPLOI

G E K R U I D E  T O M A T E N S A U S  “ P I Z Z A ”
S A U C E  T O M A T E S  B O U Q U E T  D ’ H E R B E S  “ P I Z Z A ”
Tomatensaus verrijkt met fijne kruiden, als basis voor uw pastasauzen.
Tip: Meng met Tomato Traiteur Delino en gegaard gehakt voor een heerlijke bolognaisesaus.
Sauce tomate aux fines herbes, comme base pour vos sauces pour pâtes. 
Astuce: Melangez avec du Tomato Traiteur Delino et du hachis cuit pour  
une delicieuse sauce bolognaise. 

5 kg

S A L S A  M E X I C A N A
Een pittige saus op basis van tomaat en pepers met een typische Mexicaanse smaak. 
Sauce épicée à base de tomates, du chili et un goût typiquement mexicain.

T O M A T O
Heerlijke tomatensaus met een mooie, egale structuur en een blijvende, rode kleur.
Délicieuse sauce tomate présentant une belle structure  
et une couleur rouge intense et durable. 

3 kg

5 kg

T O M A T O  C R E A M
Romige tomatensaus verrijkt met madeira.
Sauce tomate onctueuse aromatisée au madère.

5 kg10 kg

T O M A T O  T R A I T E U R
Tomatensaus verrijkt met verse, gestoofde ui die heel fijn versneden werd.
Sauce tomate enrichie d’oignons frais finement hachés et mijotés.

5 kg

Z I G E U N E R S A U S
S A U C E  T Z I G A N E
Lekkere saus met groenten zoals rode paprika, ui en tomaat.
Sauce délicieuse aux légumes frais (poivrons rouges, oignons, tomates).

5 kg10 kg 3 kg
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A S I A N  P E P P E R  W O K  &  D I P
Een heerlijke combinatie van hartig, pittig en zoet, verrijkt met knoflook,  
gember, sojasaus en peper
Une délicieuse combinaison de saveurs salées, épicées et sucrées, enrichie d’ail, 
gingembre, sauce soja et poivre.

1 l

C H I N E S E  S A U S
S A U C E  C H I N O I S E
Zoete saus met sojascheuten, wortelen, paprika en ui en een licht pittige nasmaak. 
Sauce douce enrichie de jets de soja, de carottes, de poivrons et d’oignons,  
avec une légère pointe piquante.

I N D I S C H E  C U R R Y
C U R R Y  À  L ’ I N D I E N N E
Licht pikante saus met Madras curry, verrijkt met paprika, wortelen, ui en ananas.
Tip: Aanlengen met room, bouillon of Chinese saus. 
Sauce légèrement piquante avec du curry Madras, enrichie de poivrons,  
carottes, oignons et ananas. 
Astuce : Allonger avec de la crème, du bouillon ou de la sauce chinoise.

5 kg

5 kg

L O E M P I A  W O K  &  D I P 
Zoete en pikante saus met rode chili.
Sauce piquante au goût sucré, avec du chili rouge. 

B É A R N A I S E
Dé béarnaise bij uitstek. Opwarmen kan au bain-marie, op het vuur, in de oven of microgolf.
La béarnaise par excellence. Se réchauffe aisément au bain-marie,  
au four, sur le feu ou au micro-ondes.

T H A I  R E D  C U R R Y
Licht pittige en kruidige saus op basis van kokosmelk.
Sauce légèrement épicée à base de lait de coco crémeux.

1 l

3 kg

3 kg

3 kg 500 gr 330 ml

H O N I N G C I T R O E N S A U S
S A U C E  M I E L - C I T R O N
Zoetzure saus met citroen en echte honing, verrijkt met bruin bier, balsamicoazijn  
en fijne kruiden zoals tijm en laurier.
Sauce aigre-douce au citron et au miel véritable, à la bière brune et au vinaigre 
balsamique, enrichie de fines herbes comme le thym et le laurier.

J A G E R S A U S
S A U C E  C H A S S E U R
Saus op basis van rode wijn en boordevol groenten  
(ui, wortel, champignon, kervel).
Sauce à base de vin rouge et riche en légumes tels que des oignons, des carottes, du 
cerfeuil et des champignons.

M O S T E R D S A U S
S A U C E  À  L A  M O U T A R D E

Opwarmbare saus met een aangename, zachte mosterdsmaak.
Sauce réchauffable au goût de moutarde, agréable et douce.

P O R T O S A U S
S A U C E  A U  P O R T O
Een culinaire saus bereid met porto en een fijn kruidenboeket.
La sauce au porto, une sauce culinaire à base de porto enrichi d’un bouquet d’herbes.

S I N A A S A P P E L S A U S
S A U C E  À  L ’ O R A N G E
Een zoet-hartige saus met stukjes ui en de volle smaak van sinaasappel.
Une sauce sucrée-salée avec des morceaux d’oignon et toute la saveur de l’orange.

3 kg

5 kg

3 kg

Verkrijgbaar vanaf de herfst tot januari. 
Disponible à partir de l’automne jusque janvier.

Verkrijgbaar vanaf de herfst tot januari. 
Disponible à partir de l’automne jusque janvier.

**

**

3 kg

**

3 kg

**

“TOO MUCH 
SAUCE? NEVER.
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HALFFABRICATEN  
PRODUITS SEMI-FINIS 

C R A B I D O
Saus op basis van mayonaise waaraan een krabaroma werd toegevoegd  
om uw salades meer smaak te geven.
Sauce à base de mayonnaise, à l’arôme de crabe, afin de relever vos salades. 

F I L E T  A M É R I C A I N 
Gekruide saus voor de bereiding van américain préparé. 
Sauce épicée utilisée pour la préparation du filet américain.

P R É P A R É  D U  C H E F
Saus voor de bereiding van Préparé du Chef. 
Sauce pour la préparation du Préparé du Chef. 

“BORN TO BE  
SAUCY.

5 kg

5 kg

10 kg

10 kg

3 kg

3 kg

M E R G U E Z
Pikante saus voor de bereiding van merguez-worstjes  
en andere merguezvleesbereidingen.
Toepassing: Gebruik 100 à 150 g saus per kilogram vlees. 
Sauce piquante pour la préparation de vos saucisses merguez ou hamburgers.  
Utilisation : 100 g à 150 g de sauce pour 1 kg de viande. 

3 kg
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PRODUCTOVERZICHT
SOMMAIRE DE PRODUITS

VERPAKKINGEN
EMBALLAGES

A R T I K E L  —  A R T I C L E 10 kg 5 kg 3 kg 3 l 2 l 1 l kg 500 gr 50 g 500 gr 330 ml

30
0 

m
l

Américaine

Andalouse

Asian Pepper wok & dip

Béarnaise

Bieslookdressing — Dressing à la Ciboulette

Bieslookvinaigrette — Vinaigrette à la Ciboulette 5 kg

Black Pepper

Caesar dressing *

Chinese saus — Sauce Chinoise

Cocktail

Crabido

Creamy basisvinaigrette — Vinaigrette de base creamy

Curry Super

Deligno Dressing

Filet Américain

Gekruide tomatensaus “Pizza”
Sauce tomates bouquet d’herbes “Pizza”
Hawai

Honingcitroensaus — Sauce Miel-Citron

Honing-mosterdvinaigrette — Vinaigrette Miel-Moutarde

Indische curry — Curry à l’Indienne

Italian Vinaigrette light

Jagersaus — Sauce Chasseur

Kruidenvinaigrette — Vinaigrette aux Herbes

Light vinaigrette met tuinkruiden — aux fines herbes *

Loempia (wok & dip)

Looksaus — Sauce à l’ail

Madrasdressing

Martino

Mayon(n)aise halfvast — demi-ferme 10 l 5 l

Mayon(n)aise maison 5 l

Mayon(n)aise vast — ferme

Mayon(n)aise extra

Merguez

Mosselsaus — Sauce pour moules *v

Mosterd — Moutarde

Mosterdsaus — Sauce à la Moutarde

Mosterdvinaigrette — Vinaigrette à la Moutarde

Pesto dressing

Portosaus — Sauce au Porto **

Prépare du chef

Salsa Azteca

Salsa Mexicana

Samourai

Sinaasappelsaus — Sauce à l’orange **

Sweet Chili

Tartaarsaus — Sauce Tartare

Thai Red Curry

Thousand Islands vinaigrette

Tomato

Tomato cream

Tomato ketchup 5,6 kg

Tomato traiteur

Zigeunersaus — Sauce tzigane

3 l

Catering Retail

5 kg

5,6 kg

2 l

500 gr

50 g

Enkel in het voorjaar en zomer verkrijgbaar.
Uniquement disponible au printemps et en été.

Verkrijgbaar vanaf de herfst tot januari. 
Disponible à partir de l’automne jusque janvier.

* **

3 kg

30
0 

m
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330 ml

PRODUCTOVERZICHT
SOMMAIRE DE PRODUITS

VERPAKKINGEN
EMBALLAGES

A R T I K E L  —  A R T I C L E 10 kg 5 kg 3 kg 3 l 2 l 1 l kg 500 gr 50 g 500 gr 330 ml

30
0 

m
l

Américaine

Andalouse

Asian Pepper wok & dip

Béarnaise

Bieslookdressing — Dressing à la Ciboulette

Bieslookvinaigrette — Vinaigrette à la Ciboulette 5 kg

Black Pepper

Caesar dressing *

Chinese saus — Sauce Chinoise

Cocktail

Crabido

Creamy basisvinaigrette — Vinaigrette de base creamy

Curry Super

Deligno Dressing

Filet Américain

Gekruide tomatensaus “Pizza”
Sauce tomates bouquet d’herbes “Pizza”
Hawai

Honingcitroensaus — Sauce Miel-Citron

Honing-mosterdvinaigrette — Vinaigrette Miel-Moutarde

Indische curry — Curry à l’Indienne

Italian Vinaigrette light

Jagersaus — Sauce Chasseur

Kruidenvinaigrette — Vinaigrette aux Herbes

Light vinaigrette met tuinkruiden — aux fines herbes *

Loempia wok & dip

Looksaus — Sauce à l’ail

Madrasdressing

Martino

Mayon(n)aise halfvast — demi-ferme 10 l 5 l

Mayon(n)aise maison 5 l

Mayon(n)aise vast — ferme

Mayon(n)aise extra

Merguez

Mosselsaus — Sauce pour moules

Mosterd — Moutarde

Mosterdsaus — Sauce à la Moutarde

Mosterdvinaigrette — Vinaigrette à la Moutarde

Pesto dressing

Portosaus — Sauce au Porto **

Prépare du chef

Salsa Azteca

Salsa Mexicana

Samourai

Sinaasappelsaus — Sauce à l’orange **

Sweet Chili wok & dip

Tartaarsaus — Sauce Tartare

Thai Red Curry

Thousand Islands vinaigrette

Tomato

Tomato cream

Tomato ketchup 5,6 kg

Tomato traiteur

Zigeunersaus — Sauce tzigane

3 l

Catering Retail

1 l

5 kg

5 kg

5,6 kg

2 l

500 gr

50 g

Enkel in het voorjaar en zomer verkrijgbaar.
Uniquement disponible au printemps et en été.

Verkrijgbaar vanaf de herfst tot januari. 
Disponible à partir de l’automne jusque janvier.

* **

3 kg

30
0 

m
l

330 ml

10 kg
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‘t Walletje 51
B-8300 Knokke-Heist
Tel. +32 50 60 38 72

februari 2025

Meer recepten en  
sauzen op onze website  

of contacteer ons.
Plus de recettes et de 

sauces sur notre site web 
ou contactez-nous.

delino.be


