
product catalog ‘18 - ‘19
Droge producten / Produits Secs

Diepvriesproducten

Produits Surgelés

Hartige producten / Produits salés

Meringue

brands of Smilde Bakery



Pruvé_binnenzijde_Cover.pdf   1   28-08-15   20:25



Droge producten / Produits Secs 7
Bladerdeegproducten met boter / Produits feuilletés au beurre 8
Bladerdeegproducten met margarine / Produits feuilletés à la margarine 9
Zanddeeg met boter / Sablés au beurre 10
Bretoens zanddeeg met boter / Sablé Breton au beurre 11
Eclairs en soezen met boter / Eclairs et choux au beurre 11
Hartige producten / Produits salés 12
Meringues 12

Diepvriesproducten Pruvé / Produits Surgelés Pruvé 15
Bake-off zoet / Prêt à cuire sucré 16
Eclairs en soezen met boter / Eclairs et choux au beurre 17
Biscuit 17
Afgewerkte diepvriespatisserie / Pâtisseries surgelées finies 18
Mini diepvriespatisserie / Pâtisseries surgelées mini 20
Hartige producten / Produits salés 21

inhoudsopgave
table des matieres 

Diepvriesproducten Van de Leur / Produits Surgelés Van de Leur 23
Open taartbodems / Fonds de tartes 24
Vlegels 25
Taarten zonder toegevoegde suiker(s) / Tartes sans sucre(s) ajouté(s) 26
Rijsttaarten / Tartes au riz 27
Vruchtentaarten met raster / Tartes treillées aux fruits 27
Open abrikozentaarten / Fonds de tartes avec abricots 29
Kruimeltaarten / Tartes au crumble 29
Petits Fours 30





Pruvé is een merk van Smilde Bakery. 

We zijn onderdeel van Royal Smilde 

dat dateert uit 1863. Met een halve 

eeuw ervaring in het maken van 

bladerdeeg, meringue en aanverwante 

producten gaat onze roots ver terug 

in de wereld van de artisanale en 

industriële bakkerij.

Marktleider gevestigd in edam
Onze producties zijn gelegen in Edam en 

Bolsward, Nederland. We zijn Europa’s grootste 

en meest efficiënte fabrikant van roomhoorns & 

bladerdeegschelpen, maar een deel van onze 

sterkte is dat we ook producten op maat en 

private label oplossingen kunnen aanbieden.

Smilde Bakery is marktleider in Nederland/België, 

en werkt ook samen met distributeurs die de 

bakkerijen, foodservice & Retail in Europa, de VS, 

en andere delen van de wereld bevoorraden.

Smilde Bakery investeert niet alleen in producten 

voor de bakkerij, Retail & foodservice, maar ook 

in marketing en R&D. Dit om beter de behoeften 

van de klanten te kennen en op de hoogte te 

blijven van de trends en steeds wijzigende 

markten. Zo was er de recentelijke lancering van 

een assortiment diepvries minigebak voor de 

Horeca/Traiteurs.

We onderscheiden ons met kwaliteitsvolle 

producten, een uitstekende service en 

klantgerichtheid. Traditie inspireert ons, alsook 

kennis van de markt, ambitie en doelmatige 

innovatie.

Pruvé est une marque de Smilde 

Bakery. Notre société fait partie du 

groupe Royal Smilde, qui date de 1863.  

Nous avons déjà un demi-siècle 

d’expérience dans la fabrication de 

pâte feuilletée, meringues et d’autres 

produits pour la boulangerie. 

leader du MarchÉ À edam
Nos lieux de production se situent à Edam 

et Bolsward, aux Pays-Bas. Nous sommes le 

principal fabricant et le plus efficace en Europe 

pour les cornets et les coquilles feuilletés. En 

plus, notre société est très progressiste en ce 

qui concerne le développement de produits sur 

mesure et l’offre de solutions « Private Label ».

Smilde Bakery est leader du marché aux Pays-

Bas et en Belgique, et collabore également 

avec des distributeurs qui approvisionnent les 

boulangeries artisanales, le Food service et le 

retail en Europe, aux Etats-Unis et dans autres 

parties du monde. 

Smilde Bakery n’investit pas seulement dans le 

développement des produits, mais également 

dans marketing et R&D. Ainsi, nous pouvons 

répondre parfaitement aux besoins de nos clients 

et restons au courant des tendances du marché. 

Récemment, par exemple, nous avons introduit 

un assortiment de mini pâtisseries en surgelé 

pour l’horeca et les traiteurs.

Smilde Bakery se distingue par ses produits  

de haute qualité et son service impeccable.  

La tradition nous inspire, ainsi que la connaissance 

du marché, l’ambition et l’innovation efficace. 





Droge 
producten
Produits  
secs



8

Droge producten
Produits Secs

Bladerdeegproducten met boter / Produits feuilletés au beurre

Roomhoorn
Cornet

Korstschelp 9 cm
Coquille

feuilletEe 9 cm

 Korstschelp 
9 cm met coating

Coquille feuilletEe  
9 cm avec coating

 Bloemschelp 
8,5 cm

Coquille fleur 
8,5 cm

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- - - -

code 13579 12450 12455 12660

forma at
dimensions

13 cm 9 cm 9 cm 8,5 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piEce

27 g 24 g 27 g 27 g

A antal stuks per doos
Nombre de piEces par carton

108 81 135 90

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

40 80 48 48

Bladerdeegproducten met boter / Produits feuilletés au beurre

Tulpschelp 8 cm
met coating

Coquille tulipe 8 cm 
avec coating

Korstschelp 
18 cm 

Coquille feuilletEe 
18 cm

Korstschelp 
18 cm met coating

Coquille feuilletEe
18 cm avec coating

Korstschelp 
23 cm

Coquille feuilletEe 
23 cm

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- - - -

code 11155 11025 11425 11446

forma at
dimensions

8,5 cm 18 cm 18 cm 23 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piEce

25 g 96 g 102 g 165 g

A antal stuks per doos
Nombre de piEces par carton

72 36 36 8

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

56 52 52 44

= Seizoenartikel, beschikbaar vanaf Maart / Produit saisonnier, à partir de Mars
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Droge producten
Produits Secs 

Bladerdeegproducten met boter / Produits feuilletés au beurre

Korstschelp 23 cm
met coating

Coquille feuilletEe
23 cm avec coating

 Bladerdeegschelp 
27 cm

Coquille feuilletEe  
27 cm

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- -

code 11445 11048

forma at
dimensions

23 cm 27 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piEce

162 g 225 g

A antal stuks per doos
Nombre de piEces par carton

8 8

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

44 44

Bladerdeegproducten met margarine / Produits feuilletés à la margarine

Roomhoorn
Cornet

Tompouce stroken 
11 x 46 cm

Bandes Tompouce
11 x 46 cm

Tompouce plak 
52 x 34 cm

Plaque Tompouce
52 x 34 cm

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- - -

code 13455 11187 13004

forma at
dimensions

13 cm 11 x 46 cm 52 x 34 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piEce

26 g 133 g 610 g

A antal stuks per doos
Nombre de piEces par carton

108 48 6

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

44 44 60
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Droge producten
Produits Secs 

Zanddeeg met boter / Sablés au beurre

 Mini tartelet 
zanddeeg 5 cm 

Mini tartelette 
sablEe 5 cm

 tartelet 
zanddeeg 8,5 cm 

Tartelette 
sablEe 8,5 cm

  tartelet 
zanddeeg 10 cm 

Tartelette 
sablEe 10 cm

  taart zanddeeg
18 cm 

Tarte sablEe
18 cm

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- - - -

code 6002 6050 6041 6033

forma at
dimensions

5 cm 8,5 cm 10 cm 18 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piEce

7 g 25 g 44 g 140 g

A antal stuks per doos
Nombre de piEces par carton

432 144 72 12

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

52 64 64 90

Zanddeeg met boter / Sablés au beurre

taart zanddeeg
22 cm 

Tarte sablEe
22 cm

taart zanddeeg Met coating
24 cm 

Tarte sablEe avec coating
24 cm

taart zanddeeg
28 cm 

Tarte sablEe
28 cm

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- - -

code 6025 6226 6024

forma at
dimensions

22 cm 24 cm 28 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piEce

200 g 240 g 330 g

A antal stuks per doos
Nombre de piEces par carton

14 14 14

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

42 42 42



 Vulsoesje 4,5 cm 
Profiterolle 4,5 cm

Reuze soes 8,5 cm 
Chou gEant 8,5 cm

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- -

code 6200 6208

forma at
dimensions

4,5 cm 8,5 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piEce

2,8 g 13,9 g

A antal stuks per doos
Nombre de piEces par carton

250 80

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

80 48
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Droge producten
Produits Secs

Bretoens Zanddeeg met boter / Sablé Breton au beurre

Bretoens Zanddeeg
8,5 cm

SablE Breton
8,5 cm

Bretoens Zanddeeg
19 cm

SablE Breton
19 cm

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- -

code 19000 19100

forma at
dimensions

8,5 cm 19 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piEce

31 g 156 g

A antal stuks per doos
Nombre de piEces par carton

96 24

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

48 48

Eclairs en soezen met boter / Eclairs et choux au beurre



Vide
8 cm

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

-

code 13951

forma at
dimensions

8 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piEce

35 g

A antal stuks per doos
Nombre de piEces par carton

60

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

48
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Droge producten
Produits Secs

Hartige producten / Produits salés

Meringues

ronde meringue
6,5 cm 

Meringue ronde
6,5 cm

Torsade

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- -

code 13480 13931

forma at
dimensions

6,5 cm -

Gewicht per stuk 
Poids par piEce

8 g 11,5 g

A antal stuks per doos
Nombre de piEces par carton

264 152

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

48 48
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Diepvriesproducten 
Produits Surgeles

Bake-off zoet / Prêt à cuire sucré

Abrikozenflap 
gesuikerd 

Chausson aux 
abricots sucrE

Appelflap gesuikerd 
handgevouwen 

Chausson aux pommes 
sucre et plie a main

Mini appelflap 
ongebakken 

mini chausson aux 
pommes

kersenflap
chausson aux cerises

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

180°C à 200°C 
25 à 30 min

180°C à 200°C 
25 à 30 min

180°C à 200°C 
15 à 18 min

code 11023 11829 12681 12901

forma at
dimensions

18,5 cm 20 cm 10,5 cm 14,6 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piEce

118 g 138 g 40 g 118 g

A antal stuks per doos
Nombre de pieces par carton

40 40 140 32

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

88 88 88 72

 Bake-off zoet / Prêt à cuire sucré

Palmier Tartelet zanddeeg
8,5 cm

Tartelette crue
8,5 cm

Tartelet zanddeeg
10 cm

Tartelette crue
10 cm

 Taart zanddeeg 
18 cm

Tarte crue 
18 cm

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

180°C / 15 min (omdraaien 
/ retourner) + 5 min

180°C à 200°C 
12 à 15 min

180°C à 200°C 
12 à 15 min

180°C à 200°C 
15 à 20 min

code 90075 6169 6175 6168

forma at
dimensions

10 cm 8,5 cm 10 cm 18 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piece

80 g 30 g 50 g 178 g

A antal stuks per doos
Nombre de pieces par carton

80 144 96 16

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

80 64 56 48

180°C à 200°C 
25 à 30 min



eclair artisanal
13 cm margarine

Javanais plak
Plaque javanais

Miserable plak
Plaque miserable

Charlotte banden
artisanaal

Bandes charlotte 
artisanaux

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- - - -

code 80271 1980 1981 2138

forma at
dimensions

13 cm 58 x 39 cm 58 x 39 cm 58 x 4 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piece

25 g 650 g 1750 g -

A antal stuks per doos
Nombre de pieces par carton

72 10 4 40

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

48 40 40 40

Taart zanddeeg
24 cm

Tarte crue 
24 cm

Chou standard
7,5 cm

Chou geant
8,5 cm

Eclair
16 cm

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- - -

code 6167 8011 8023 8006

forma at
dimensions

24 cm 7,5 cm 8,5 cm 16 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piEce

280 g 17,1 g 23 g 16,5 g

A antal stuks per doos
Nombre de pieces par carton

18 110 75 110

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

28 40 40 40

17

Diepvriesproducten 
Produits Surgeles

Bake-off zoet /Prêt à cuire sucré Eclairs en soezen met boter / 
Eclairs et choux au beurre

Eclairs en soezen met boter / 
Eclairs et choux au beurre Biscuit

180°C à 200°C 
15 à 20 min
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Diepvriesproducten 
Produits Surgeles

Afgewerkte diepvriespatisserie / Pâtisseries surgelées finies

Roomhoorn 
met gele room 

Cornet A la crEme
patissiere

eclair 16 cm
met gele room 

Eclair 16 cm 
a la creme patissiere

Aardbeitaartje
met gele room 8,5 cm

Tartelette aux  
fraises 8,5 cm

Bresiliennetaartje
Tartelette 
bresilienne

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- - - -

code 90030 90039 90044 90055

forma at
dimensions

13 cm 16 cm 8,5 cm 8,5 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piEce

75 g 105 g 100 g 90 g

A antal stuks per doos
Nombre de piEces par carton

54 48 56 56

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

48 44 48 48

Afgewerkte diepvriespatisserie / Pâtisseries surgelées finies 

 Mini Berlijnse bol met 
gele room / Mini Boule 

de Berlin a la creme 
patissiere

 Soes 7,5 cm met 
chocolademousse 
Choux 7,5 cm avec 

mousse au chocolat

  Berlijnse bol met 
gele room 

Boule de Berlin
a la creme patissiere

 Flan français
in 12 stukken
Flan français

en 12 piEces

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- - - -

code 90047 90049 90053 90073

forma at
dimensions

5 cm 7,5 cm 8,5 cm -

Gewicht per stuk 
Poids par piece

70 g 60 g 110 g 150 g

A antal stuks per doos
Nombre de pieces par carton

45 48 48 8 x 12

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

88 88 48 36
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Diepvriesproducten 
Produits Surgeles

Afgewerkte diepvriespatisserie / Pâtisseries surgelées finies

Biscuitgebak 
met fruit

Gateau biscuit
aux fruits

Merveilleux
bigarreau

Merveilleux
bigarreaux

Zwaan gevuld 
Cygne fourre

 
 

- - -

code 90080 90065 90079

forma at
dimensions

6 x 5 cm 6,5 cm 7,5 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piece

70 g 75 g 65 g

A antal stuks per doos
Nombre de pieces par carton

70 20 20

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

48 98 98
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Diepvriesproducten 
Produits Surgeles

Mini diepvries patisserie / Pâtisseries surgelées mini

Mini soes 
met gele room

Mini chou
A la crEme pAtissiEre 

Mini eclair 
met gele room

Mini eclair
A la crEme pAtissiEre

 Mini hoorntje 
met gele room

Mini cornet
A la crEme pAtissiEre

Mini merveilleux

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- - - -

code 90068 90093 90087 90088

forma at
dimensions

- - - -

Gewicht per stuk 
Poids par piEce

30 g 25 g 15 g 32 g

A antal stuks per doos
Nombre de piEces par carton

120 50 48 35

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

88 98 98 98

 Mini diepvries patisserie / Pâtisseries surgelées mini

 Mini zwaantje
Mini cygne

 Mini dessertberliner 
met gele room

Mini beignet 
A la crEme pAtissiEre

Mini patisserie 
Mix Box

mini eclair  
mix box

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- - - -

code 90089 90091 90100 90300

forma at
dimensions

- - - -

Gewicht per stuk 
Poids par piEce

20 g 28 g - 25 g

A antal stuks per doos
Nombre de piEces par carton

35 105 43 50

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

98 88 98 98



mini merveilleux
 mix box

  Hartig hoorntje 
met kaas en ham

Cornet traiteur sale 
avec fromage et jambon

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- 180°C 
15 à 20 min

code 90400 90060

forma at
dimensions

- 13 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piece

20 g 90 g

A antal stuks per doos
Nombre de pieces par carton

35 30

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

160 96

21

Diepvriesproducten 
Produits Surgeles

 Hartige producten / Produits salés

Hartige producten / Produits salés

Mini diepvries patisserie /
Pâtisseries surgelées mini

Quiche Mediterrane 
Groenten 

Quiche 
Mediterraneenne

 Quiche Lorraine Quiche
Ham prei 

Quiche 
Jambon Poireau

 Quiche
Zalm Broccoli

Quiche
Saumon Brocolis

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

180°C 
18 à 20 min

180°C 
18 à 20 min

180°C 
18 à 20 min

180°C 
18 à 20 min

code 181070 183070 185070 196070

forma at
dimensions

10 cm 10 cm 10 cm 10 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piece

150 g 150 g 150 g 150 g

A antal stuks per doos
Nombre de pieces par carton

24 24 24 24

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

126 126 126 126
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Diepvriesproducten 
Produits Surgeles

Open taartbodems / Fonds de tartes

Open taartbodems  
(9 cm)

Fonds de tartes 
(9 cm)

Open taartbodems 
kartel (10 cm)

Fonds de tartes  
dentelEs (10 cm)

Open taartbodems  
(11 cm)

Fonds de tartes 
(11 cm)

 Open taartbodems 
(16 cm)

Fonds de tartes 
(16 cm)

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- - - -

code 9 10 11 16

forma at
dimensions

9 cm 10 cm 11 cm 16 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piece

65 g 90 g 95 g 250 g

A antal stuks per doos
Nombre de pieces par carton

80 45 80 18

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

72 60 42 72

Open taartbodems / Fonds de tartes

Open taartbodems  
(18 cm)

Fonds de tartes 
(18 cm)

Open taartbodems  
(20 cm)

Fonds de tartes
 (20 cm)

Open taartbodems  
(22 cm)

Fonds de tartes
 (22 cm)

Open taartbodems  
(24 cm)

Fonds de tartes  
(24 cm)

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- - - -

code 18 20 22 24

forma at
dimensions

18 cm 20 cm 22 cm 24 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piEce

310 g 360 g 475 g 580 g

A antal stuks per doos
Nombre de piEces par carton

18 18 18 9

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

72 42 42 72



Open taartbodems  
(27 cm)

Fonds de tartes  
(27 cm)

Open taartbodems  
(28 cm)

Fonds de tartes  
(28 cm)

Mini open hartvormige 
taartbodems 

(+/- 10 cm)
Mini fonds de tartes en 

forme de coeur

Open hartvormige 
taartbodems  

(+/- 22 cm)
Fonds de tartes en 

forme de coeur 
Afbakinstructie

Instructions de cuisson
- - - -

code 27 28 36 38

forma at
dimensions

27 cm 28 cm +/- 10 cm +/- 22 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piEce

705 g 750 g 75 g 440 g

A antal stuks per doos
Nombre de piEces par carton

9 9 40 7

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

48 48 72 72

25

Diepvriesproducten 
Produits Surgeles

Open taartbodems / Fonds de tartes

Vlegels

= Bestelartikel / Produit sur commande

Mini Vlegels ovaal 
(10,5 x 4,5 cm)

Mini Vlegels ovals 
(10,5 x 4,5 cm)

VLEGELS KARTEL 
(9 cm)

VLEGELS DENTELES 
(9 cm)

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- -

code 845 800

forma at
dimensions

10,5 x 4,5 cm 9 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piEce

80 g 70 g

A antal stuks per doos
Nombre de piEces par carton

70 45

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

72 60

B.A.
P.C.
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Taarten Z.T.S. / Tartes S.S.A.

Diepvriesproducten 
Produits Surgeles

Taarten Z.T.S. / Tartes S.S.A.

Aardbeitaarten
Z.T.S. (9 cm)

Tartes aux fraises
S.S.A. (9 cm)

Abrikozentaarten
Z.T.S. (9 cm)

TARTES AUX ABRICOTS
S.S.A. (9 cm)

Appelabrikozen-
taarten Z.T.S. (9 cm)

tartes aux abricots et 
aux pommes s.S.A.

Kersentaarten 
Z.T.S. (9 cm)

Tartes aux cerises 
S.S.A. (9 cm)

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- - - -

code 139 137 138 136

forma at
dimensions

9 cm 9 cm 9 cm 9 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piece

99 g 99 g 99 g 99 g

A antal stuks per doos
Nombre de pieces par carton

40 40 40 40

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

72 72 72 72

Assortimentsdoos 
Z.T.S. (9 cm)

Assortiment 
S.S.A. (9 cm)

Open taarten 
Z.T.S. (9 cm)

Fonds de tartes 
S.S.A. (9 cm)

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- -

code 141 153

forma at
dimensions

9 cm 9 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piEce

99 g 65 g

A antal stuks per doos
Nombre de piEces par carton

30 30

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

60 120



Rijsttaarten kartel 
(10 cm)

Tartes au riz den-
telEes (10 cm)

Rijsttaarten 
(18 cm)

Tartes au riz 
(18 cm)

Rijsttaarten 
(22 cm)

Tartes au riz
 (22 cm)

Rijsttaarten 
(27 cm)

Tartes au riz 
(27 cm)

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- - - -

code 183 180 170 161

forma at
dimensions

10 cm 18 cm 22 cm 27 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piEce

120 g 485 g 775 g 1130 g

A antal stuks per doos
Nombre de pieces par carton

45 12 12 6

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

60 72 42 48

27

Diepvriesproducten 
Produits Surgeles

Rijsttaarten / Tartes au riz

Vruchtentaarten met raster / Tartes treillées aux fruits

Aardbeientaarten met 
raster (9 cm)

Tartes treillees aux 
fraises (9 cm)

Aardbeienhartentaarten 
met raster 

Tartes treillees aux 
fraises en forme de 

coeur

Abrikozentaarten met 
raster (9 cm)

Tartes treillees aux 
abricots (9 cm)

Abrikozentaarten met 
raster (11 cm)

Tartes treillees aux 
abricots (11 cm)

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- - - -

code 235 939 118 113

forma at
dimensions

9 cm +/- 10 cm 9 cm 11 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piEce

95 g 130 g 95 g 140 g

A antal stuks per doos
Nombre de piEces par carton

40 40 40 40

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

72 42 72 42
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Vruchtentaarten met raster / Tartes treillées aux fruits
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Vruchtentaarten met raster / Tartes treillées aux fruits

Abrikozentaarten met 
raster (18 cm)

Tartes treillees aux 
abricots (18 cm)

Abrikozentaarten met 
raster (22 cm)

Tartes treillees aux 
abricots (22 cm)

Abrikozentaarten met 
raster (27 cm)

Tartes treillees aux 
abricots (27 cm)

Kersentaarten met 
raster (9cm)

Tartes treillees aux 
cerises (9 cm)

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- - - -

code 116 117 126 68

forma at
dimensions

18 cm 22 cm 27 cm 9 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piEce

400 g 630 g 1030 g 95 g

A antal stuks per doos
Nombre de piEces par carton

10 12 6 40

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

72 42 48 72

Kersentaarten met 
raster (11 cm)

Tartes treillees aux 
cerises (11 cm)

Kersentaarten met 
raster (18 cm)

Tartes treillees aux 
cerises (18 cm)

Kersentaarten met 
raster (22 cm)

Tartes treillees aux 
cerises (22 cm)

Kersentaarten met 
raster (27 cm)

Tartes treillees aux 
cerises (27 cm)

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- - - -

code 63 66 67 76

forma at
dimensions

11 cm 18 cm 22 cm 27 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piEce

140 g 400 g 630 g 1030 g

A antal stuks per doos
Nombre de piEces par carton

40 10 12 6

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

42 72 42 48
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 Kruimeltaart / Tartes au crumbleOpen Abrikozentaarten / 
Fonds de tartes avec abricots 

Open abrikozentaarten 
Fonds de tartes avec 

abricots (sans treilles) 
(11 cm)

Appelkruimeltaarten
(9 cm)

Tartes aux pommes et 
aux crumble (9 cm)

Abrikozen-
kruimeltaarten (11 cm)
Tartes aux abricots et 

au crumble (11 cm)

Appelkruimeltaarten 
(11 cm)

Tartes aux pommes et 
au crumble (11 cm)

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- - - -

code 156 254 253 255

forma at
dimensions

11 cm 9 cm 11 cm 11 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piEce

110 g 90 g 130 g 130 g

A antal stuks per doos
Nombre de piEces par carton

64 40 40 40

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

42 72 42 42

Kersenkruimeltaarten
(11 cm)

Tartes aux cerises et 
au crumble (11 cm)

Kruimelroomtaarten
Tartes A la crEme 

pAtissiEre au crumble 
(11 cm)

Appelkruimeltaarten 
(27 cm)

Tartes aux pommes et 
au crumble (27 cm)

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- - -

code 252 45 258

forma at
dimensions

11 cm 11 cm 27 cm

Gewicht per stuk 
Poids par piece

130 g 130 g 990 g

A antal stuks per doos
Nombre de pieces par carton

40 40 7

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

42 42 48

Kruimeltaarten / Tartes au crumble
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Diepvriesproducten 
Produits Surgeles

Petits Fours

Coffee Moments Creme petits fours rond
petits fours ronds a la 

creme au beurre

Amandel petits fours rond 
classic

petits fours ronds a la pate 
d’amandes classique

Amandel petits fours 
kerst / petits fours 
ronds noel a la pate 

d’amandes

Afbakinstructie
Instructions de cuisson

- - - -

code 615 600 520 521

forma at
dimensions

- - - -

Gewicht per stuk 
Poids par piEce

15 g 15 g 15 g 15 g

A antal stuks per doos
Nombre de piEces par carton

72 72 72 72

A antal dozen per pallet
Nombre de cartons par palet te

195 195 195 195

= Seizoenartikel, beschikbaar vanaf oktober / Produit saisonnier, à partir d’octobre
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contact smilde bakery
address  
Smilde Bakery NV/SA  
Vannestenstraat 8, B-8740 Pittem

phone number 
+32(0) 51 48 00 80

FAX number
+32(0) 51 48 00 84

internet  
www.smildebakery.be

e-mail
info@smildebakery.be

brands of Smilde Bakery
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